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SPATEN PANACHE 2%

SPATEN MUNCHNER HELL 5,2%
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Oleircter: Birra Bionda e Gazzosa

GOOSE IPA
5.9%- 33l

5%-33cl
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CORONA CERO

0%-33cl
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LEFFE ROUGE
6,6%-33

Dogarina - Prosecco DOC Extra Dry
Calice 4,50 | Bottiglia 19

Bortolomiol "Prior" - Prosecco

Superiore DOCG Brut
Bottiglia 32

Bottiglia 19

DlmEnm!
Borgo Canedo - Ribolla Gialla IGT
Calice 4,50 | Bottiglia 16

De Filippi - Pinot Grigio DOC
Calice 4,50 | Bottiglia 16

La Fortezza - Falanghina del Sannio DOC

Col d'Orcia - Chianti DOCG

Bottiglia 26

Caparzo - Morellino di Scansano DOCG
Bottiglia 24

La Fortezza - Aglianico del Sannio IGT
Calice 5 | Bottiglia 19

BIBITE

COCA-COLA(0,331t) 4
COCA-COLAZERO (0,33 1t) 4

ALLERGENI

1 Glutine: cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inchusi ibridati derivati

2 Crostacei e derivati: marini e d'arqua dolce: gamberi, scamp, granchi e simil

3 Uova: uowva e prodotti che le contengono: maonese, emulsionant, pasta all'uovo

4 Pesce e derivati: prodotti alimensar in cus & presente il pesce, anche in piccole percentuall
5 Arachidi e derivati: creme e condimenti in cul vi sia anche in piccale cosi

FANTA (0,331t)4
SPRITE (0,33 It) 4

TE FREDDO LIMONE/PESCA(0,33 It) 4
ACQUA MICROFILTRATA 2,5

COPERTO

10 Senape e derivati: sia in peai che all'interno di preparali per tuppe, sabse ¢ concentrati vegetah

11 Semi di sesamo e derivati: semi interi usz:l per Il pane, farine che lo contengono in minima
percentuale

12 Anidride solforosa e solfiti: anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg o

10 mg/l espressi come SO2 - usati come conszevanti, possiame trovark in corserve ¢ prodotts ittici, in cibi

1ZZ A GARAG

MILANO - COMO - NOVARA

6 Soia e derivati: prodotti dermali come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e Smis
7 Latte e derivati: ogni prodotto in cui viene usato il latte (yogurt, biscotti, torte, gefato e creme varie)

8 Frutta a guscio e derivati: mandorle, nocciole, noc comuni, di acagiis e pecan, anacardi & pistacchi
9 Sedano e derivati: sia in pzni che alfinterna di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali

sokt'aceto, soct'olio  In slameda, nelle marmefiate, nell'aceto, nei funghi secchi ¢ nelle bibite anzicoliche &
succhl di fruma

13 Lupino e derivati: presenti in cibi vegan sottoforma di arrasti, salamini, farine e similari
14 Molluschi e derivati: canestrello, annolicchio, (apasanta, conza, ostrica, patella, Vongola telling ecc

ANTIPASTI

FRITTI

INSALATE

N N N\
FRITTURA ITALIANA “AL PEZZO" \\ NI
TAGLIERE RUSTICO €3,5/PZ CAESAR SALAD .01 N\ N\ \
Tagliere misto con Prosciutto crudo, Mortadella, 16 MONTANARE pz ., 1 prv amaro! :)nsala_zg rom:na,.Pollogiaslralo. Scaglieéli e 1555 | B § & &\ & & R
i ; armigiano Reggiano, Bacon croccante, Crostini di
gorg"onzola. "'C°‘Fa fresca accompagrjato da Miele, Pizza fritta con salsa di pomodoro e Parmigiano Reggiano Pane egSaIsa Cgssar
polla rossa marinata e Bon Bon di Pizza fritta e basiico l n TRATTORIA DI
BRUSCHETTA - LA POMODORINA 207 MOZZARELLA IN CARROZZA 7 ..., CAPRESE DI BUFALA i ]
Bruschetta con Pomodorini freschi e origano 7 Pane dorato e croccante con mozzarella filante :"B’;‘;ﬁg'?&";sos' e gialli con Mozzarella di Bufala DOP  13,5,5 N Pl Z z A B A H AGE
CROCCHE DI PATATE ¢z ...,
BRUSCHETTA - LA STRACCIATA 207 ..is
- Patate schiacciate con provola affumicata, impanato e frittoy CROCCANTE .1 N
Bruschetta con Stracciatella di Bufala e Alici 7 Insalata croccante, Pollo fritto, Edamame, Carote fresche, 14 N TUTTI I GIORNI A PRANZO \
ARANCINO DIRISO #z ..., Cavolo viola, Maionese al Lime e Arachidi DAL LUNEDI' AL VENERDI
FOCACC'A ART'G'ANALE ' Riso allo zafferano con ripieno di ragl, impanato e fritto, M ED'TERRAN EA m \
Cotta a regola d'arte, macchiata con Pomodoro San 6 — = ”e. - ~ . N Alla nostra ampia offerta di pizze A
Marzano e insaporita con sale Maldon e origano. Servita a DEGUSTAZ'ON' Dl FRITTI 7 Mlstfcanza, Burrata, Pomodorini marinati al Basilico, Olive 15 \\ in stile napoletano
5 . T i . . .
spicchi. > | tag_gu'asche, Pesto leggero, Granella di Pistacchio, Focaccia si aggiunge un appetitoso
CAPONATA DI VERDURE - Scegli liberamente | tuoi fritti preferiti 19 artigianale calda % o g \
NEW imi i
VEGANA ,. - primi e secondi_ AR !
T = s N della tradizione italiana
Melanzgnle, peperolm, cipolle e altre vsrdure;d: stagione NUGGETS DI POLLO — Misticanza, Ceci, Tofu, Pomodorini rossi, Olive 14
in agrodolce, cotte lentamente secondo tradizione. : : ey o g
g Filettini di Pollo frittos accompagnato da Maionese al Lime 9 taggiasche, Salsa Teriyaki e Crostini di pane co:;ve“z'o"a la tuadaf'e“da \
. ed ottieni sconto del 10%
T A ATO! 4 a o n il
POLPETTE ALSUGO 5Pz .y mn. P1i amate ONION RINGS ... PROTEICA ... F N per informazioni scrivi a \
Polpette di carne di Manzoge Suinoxcon Salsa al 9 Anelli di Cipollay con Salsa smoked 7 Rucola, Controfiletto di Manzo, Gorgonzola, Pomodorini 16 tortona.milano@pizzagarage.it
Pomodoro e Basilico confit, Cipollotto fresco, Salsa Senape e Miele
PATATINE FRITTE E possibile organizzare pranzi aziendali \
Classiche French Friess, dorate e croccanti 5.5 __inunasaletta dedicata
tramite prenotazione e menu dedicati
PATATE CACIO & PEPE, a partire da 8 persone
P I zz E Barchette di Patate, con Pecorino fresco e Pepe nero 8 \ g
v
AGGIUNTA MOZZARELLA DI BUFALA DOP +2,5 ALETTE DI POLLO SPICY ., N \ § \ g
Ben speziate, cotte alla perfezione, con quel tocco hot che 7 2
ALTERNATIVA IMPASTO INTEGRALE +2 el 3 \ \ N\ \ b
CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA +3 D D D D &
s
°
T
MARINARA - BUFALINA :» =
. . ]. o : 5 FORMAGGI +» PARMIGIANELLA - o
Pomodoro San Marzano, Aglic trapanese, Origano 7 Mozzarella di Bufala DOP Campana, Pomodorini datterino 12,5 — - — - e
Fiordilatte e Provola di Agerola, Gorgonzola, Grana 13 Parmigiana di Melanzane, Fiordilatte di Agerola, Pomodoro 12,5 S
NAPOLI »1«7 GRAN BUFALA 7 Padano 18 mesi, Emmenthal bavarese San Marzano, Scaglie di Grana Padano 18 mesi %
Fiordilatte di Agerola, Pomodoro San Marzano, 125 Wozzarella di Bufala DOP Campana, Pomodorini datterino 13,5 ©
Alici di Cetara, Olive vesuviane, Origano rosso, Stracclatella di Bufala MAIALINA ;- PROVOLA E PEPE m " =
MARGHERlTA " o Dom———— Fiordilatte di Agerola, Guanciale di maiale nero del Sud, 12 Pomodoro San Marzano, Provola di Agerola, Grana Padano 18 10 %’
Fiordilatte di Agerola, Pomodoro San Marzano 8,5 Cipolla rossa di Tropea caramellata alla birra, Salsa BBQ mesi, Pepe nero =
A 2 Fiordilatte di Agerola, Zucchine e Melanzane grigliate, 12,5 =
DIAVOLA +» “NDUJA +1.5 Pomedorini datterino rosso AMALFITANA m s %;
Fiordilatte di Agerola, Pomodoro San Marzano, Spianata 13 e SALSICCIAE FRIARIELLI .- g0
Calabrese TROPEA 1117 Pomodoro San Marzano, Olive vesuviane, Alici di Cetara, 13,5 Provola affumicata di Agerola, Salsiccia Punta di Coltello, 13 2
CAPRICCIOSA .7 OLIVE TAGGIASCHE +1 Pomodoro San Marzano, Cipolla Rossa di Tropea, 13 Pomodorini rossi e gialli, Aglio trapanese, Origano Friarielli napoletani g
— e = . ' " s " " T Py
Fiordilatte di Agerola, Pomodoro San Marzano, Olive 12,5 Fiordilatte di Agerola, Olive vesuviane, Filett! di Tonno 4
vesuviane, Carciofin, Funghi champignon, Prosciutto cotto SUGLIESE caasra INET ZOLA E SALSICCIA - SAN GAUDENZIO ., e
PARMA /7 Fiordilatte di Agerola, Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, 135 Provola affumicata Qi Agerola, Nduja di Spilinga, Spianata 15,5 Cornicione ripieno di Crema al Gorgonzola Fiordilatte di 13,5 %
Pomodoro San Marzano, Fiordilatte di Agerola, Bocconcinidi 13,5 Burrata pugliese, Pesto di basilico calabrese, Pomodorini confit Agerola, Salsiccia Punta di Coltello g
Mozzarella di Bufala DOP Campana, Crudo di Parma 24 mesi 3
=
WURSTEL E PATATINE > SALSICCIA E PATATE 17 AMATRICIANA MORTAZZA E RICOTTA 117 g
: . T Fiordilatte di Agerola, Salsiccia Punta di Coltello, Patate 12,5 Pomodoro San Marzano, Pecorino Romano, Guanciale, 14,5 Fiordilatte di Agerola, Mortadella IGP, Crema di Pistacchio, 13,5 8
Fiordilatte di Agerola, Wurstel di Suino, Patatine fritte 115 Eanaracia St Bebaroniing Ficotin fresch g
*




